DECRETO 056 de 29 de novembro de 2020

Prorroga as medidas de isolamento
social no dmbito do Municipio de Brejo

Santo-CE, e adota outras providencias.

A Prefeita do Municipio de Brejo Santo (CE), no uso de suas atribuicdes

constitucionais e legais vigentes:

CONSIDERANDO a situagdo de Calamidade Publica causada pela pandemia de
SARS-COV2 (COVID19), reconhecida em ambito municipal por for¢a do Decreto 012
de 04 de abril de 2020, e pelo Decreto Legislativo 545 de 8 de abril de 2020 da

Assembleia Legislativa do Estado do Cear3;

CONSIDERANDO que, desde o inicio da pandemia, a Prefeitura de Brejo Santo se
mantém firme no propdsito de proteger a vida do cidadao, buscando, com seriedade
e responsabilidade, a adocao de medidas pautadas em recomendagdes dos

especialistas da sadde para enfrentamento da COVID-19;

CONSIDERANDO que, segundo dados do Estado do Ceara, embora tenha havido
melhora nos dados da COVID19 em diversos municipios cearenses, incluindo Brejo
Santo, o cendrio da pandemia ainda inspira cautela e ateng¢do, ndo se podendo, no
entendimento dos especialistas da sadde, prescindir, no atual estagio em que
estamos do avanc¢o da doenga, do isolamento social e de sua regionalizagdo como
politicas publicas de enfrentamento da pandemia, comprometidas, acima de tudo,

com a vida do cidad3ao;

CONSIDERANDO a preocupacao externada pela Secretaria de Saude do Estado do
Ceara, bem como pela Secretaria Municipal de Satide no sentido de ter cautela no

processo de retomada das atividades por mais uma semana;

CONSIDERANDO o teor do Decreto 33824 de 27 de novembro de 2020, do Governo

do Estado do Ceard, que manteve os Municipios da Regido do Cariri na fase 04 do



Plano de Retomada Responsavel das Atividades Econdmicas e Comportamentais do

Estado do Cear3;

DECRETA

Art. 12, Ficam prorrogadas até as 23:59 horas do dia 06 de dezembro de 2020 as
vedacgdes e demais disposicoes dos Decretos n.° 007 de 16 de margo de 2020, 008,
de 20 de margo de 2020, 018 de 15 de maio de 2020, 036 de 02 de agosto de 2020,
038 de 16 de agosto de 2020, decreto 040 de 30 de agosto, 042 de 13 de setembro
de 2020, 043 de 20 de setembro de 2020, 045 de 27 de setembro de 2020, 046 de

04 de outubro de 2020, com as inclusdes previstas no presente decreto.

Art. 22, Art. 22. O Municipio de Brejo de Santo permanecera na Fase 4 do Processo
de Abertura Responsavel das Atividades Econdmicas e Comportamentais no Estado
do Ceara de acordo com as disposi¢cdes dos decretos municipais 042 de 13 de
setembro de 2020, 046 de 04 de outubro de 2020, e alteragbes posteriores,
observadas as especificidades constantes nesse artigo.

§ 1° Nos Municipio de Brejo Santo, passa a ser autorizado(a)s:

I - Realizacdo de eventos sociais, festas e shows realizados em ambientes abertos,
com lotacdo maxima de 100 (cem) pessoas, de acordo com protocolo setorial em

anexo.

Art. 32 Este decreto entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogadas

disposicdes em contrario.

Paco da prefeitura Municipal de Brejo Santo-CE, 29 de novembro de 2020.

Teresa Maria Landim Tavares

Prefeita Municipal



Protocolo Setorial:
PROTOCOLO SETORIAL- EVENTOS 1. NORMAS GERAIS

1.1. Assegurar a lavagem e desinfeccdo das superficies onde colaboradores e participantes

circulam;

1.2. Promover a medicao da temperatura de todos os participantes na entrada do local onde

for realizado o evento;

1.3. Realizar a limpeza, varias vezes ao dia, das superficies e objetos de utilizacdo comum
(incluindo balcoes, interruptores de luz e de elevadores, macanetas, puxadores de armarios,

entre outros);

1.4. Promover a renovacao de ar, regularmente, das salas e espacos fechados, abrindo as

janelas e portas para passagem da correnteza aérea;

1.5. Disponibilizar alcool a 70% nas formas disponiveis (liquida, gel, spray, espuma ou
lengos umedecidos) em locais estratégicos como: entrada do estabelecimento, acesso aos

elevadores, balcoes de atendimento, para uso de clientes e trabalhadores;

1.6. Utilizar lixeiras que nio precisem ser abertas manualmente e esvazia-las varias vezes

ao dia;
1.7. Disponibilizar, nos banheiros, sabonete liquido e toalhas de papel descartaveis;

1.8. Disponibilizar cartazes com informagdes/orientagdes sobre a necessidade de
higienizagdo de maos, uso do alcool a 70% nas formas disponiveis, uso de mascaras,
distanciamento entre as pessoas, limpeza de superficies, ventilacdo e limpeza dos

ambientes;

1.9. Providenciar o controle de acesso, a marcacdo de lugares reservados aos participantes,
assegurando o espagamento minimo de 2(dois) metros entre as cadeiras dentro das salas
de congresso, o controle da area externa do estabelecimento e a organizacgdo das filas, para

que seja respeitada a distancia minima de 2 (dois) metros entre as pessoas;

1.10. Garantia da presenca de brigadistas circulando no evento para evitar aglomeragoes

nos ambientes;

1.11. Realizar Eventos em ambientes internos e externos, esportivos, culturais, sociais e
corporativos, respeitando a capacidade de 1 pessoa a cada 7m2 (eventos corporativos) e 1
pessoa a cada 12 m2 (eventos esportivos, sociais e culturais), limitados ao nimero de

pessoas estabelecido em decreto estadual. No caso de eventos realizados em auditérios, a



restricdo de capacidade passa a ser de 35% dos assentos fixos disponiveis, estando
dispensado, neste caso, o critério de ocupacao de 1 pessoa a cada 7 ou 12 m2 anteriormente

citado, quando da liberacao da ocorréncia de eventos em ambientes fechados.

1.12. Realizar o processo de inscri¢do prévia e 100% online. Quando a inscrigdo for feita no
site do evento/promotora, serd gerado um QR Code a ser enviado por e-mail para o

participante;

1.13. Priorizar o auto credenciamento, evitando ao maximo o contato fisico no atendimento;
1.14. Evitar lounges que possam gerar aglomeracio de ptiiblico em um mesmo espaco;
1.15. Caso tenha coffee break, servir em por¢oes individuais, com auxilio de descartaveis;

1.16. Considerar colocar o minimo de itens na mesa dos participantes e, sempre que

possivel, optar por pacotes ja montados;

1.17. Recomenda-se a adaptacio das portas de acesso para modelo automatico, para evitar

abertura sem a necessidade de toque pelos participantes;

1.18. Recomenda-se a adaptacdo da iluminacdo dos espacos para formato com sensores

automaticos de presenca e acendimento automatico;

1.19. Recomenda-se a adaptacdo das torneiras para modelos automaticos, para evitar o

toque no momento da lavagem das maos;

1.20. Para eventos que envolvam apresentacoes artisticas e culturais, permitir a presenca
de artistas desde que se cumpra o distanciamento de 2 metros, o ndo compartilhamento de
equipamentos e instrumentos e sem contato fisico durante as apresenta¢des. Os

equipamentos e instrumentos deverao ser desinfetados apds cada apresentagao;
2. TRANSPORTE E TURNOS

2.1. Sempre que possivel deverdo ser suspensos os controles de acesso que exijam contato
manual dos colaboradores, tais como controle biométrico de ponto e catracas com leitura
de digitais. Na impossibilidade de tal medida, disponibilizar ao lado alcool a 70% para

higiene das maos;

2.2. Ofertar logistica de carga e descarga, visando a protecdo do material j4 esterilizado e da

equipe que ira manusear;

2.3. Realizar escala de montagem das estruturas e equipamentos em momentos e horarios

diferenciados, desta forma evitando aglomeracao de equipes de fornecedores;



2.4. Utilizar de forma obrigatéria EPIs para manobristas, motoristas e guias. Adoc¢ado de
utensilios de seguranca nos veiculos de transportes na logistica dos participantes e
fornecedores. Certificar-se de que o ar condicionado, macganetas e bancos estejam limpos.
Sempre que possivel deixar o veiculo aberto. Bagagens e cargas também deverao ser limpas

logo que recebidas;

2.5. Reduzir o nimero de passageiros por veiculo que sera utilizado na logistica de

transporte do evento; ndo utilizar a capacidade maxima permitida;

2.6. Oferta de logistica de carga e descarga, visando a protecdo do material ja esterilizado e

da equipe que ira manusear.

3.EPI'S

3.1. Distribuicdo e recomendacdo para uso de materiais de EPI, incluindo mdscaras e alcool

em gel;

3.2. E obrigatério que todos os trabalhadores e clientes fagam uso de prote¢do facial
(mascara de tecido, preferencialmente ou descartavel) para poder acessar o interior do
Evento, ficando facultado o uso da mascara para os artistas durante as apresentacées. Caso
haja desobediéncia, a administracio da empresa promotora do evento devera acionar as

autoridades de seguranca;

3.3. Oferecer estruturas de atendimento com a instalacdo de placa de vidro ou acrilico para

protecdo dos recepcionistas e demais profissionais;

3.4. Verificagdo no pos-evento do descarte de material, higienizacdo, protocolos para
desmontagens e organizacdo de um cronograma que evite a presenga de varias equipes ao

mesmo tempo no local;

4. SAUDE DOS FUNCIONARIOS

4.1. Disponibilizacdo de mascaras e luvas para a equipe de limpeza dos ambientes durante
a prestacdo dos servigos, como também assegurar o uso dos EPIs determinados pelas

demais normas legais;

4.2. Treinamento da equipe de limpeza para manter as superficies de contatos
constantemente higienizadas: macanetas, cadeiras, mesas, balcoes, corrimdes, dentre

outros;



4.3. Manutengdo da higienizagdo em todos os equipamentos, tais como: maquinas para
pagamento com cartdo, computadores, caixas eletronicos de autoatendimento ou qualquer
outro equipamento que possua painel eletronico de contato fisico dentro dos ambientes da
feira/congresso. Utilizar sempre produto especifico para cada superficie e que nao

danifique os equipamentos eletronicos;

4.4. Adesao ao uso de lixeiras com acionamento de pedal para utilizacdo nos eventos,

disponibilizando lixeiras especiais para o descarte de mascaras, lencos de papel e luvas;

4.5. Fornecimento de sabonete liquido e toalha de papel nos lavatérios dos sanitarios e dos

locais para refei¢do (quando esses disporem de lavatorios);
4.6. Disponibilizacdo de cabine de higienizacdo de sapatos na entrada do evento;
4.7. Disponibilizacdo de tapetes de entrada com produtos de higienizacao;

4.8. Adocdo de procedimento e produtos adequados para higienizacdo das dareas

refrigeradas;

4.9. Atencdo ao risco de contaminacdo da prépria equipe. A manipulacio de itens fisicos
para limpeza é ponto de risco, que deve também atentar para cuidados até mesmo na hora

de varrer, aspirar e do descarte;

4.10. Desativacdo temporaria de bebedouros ou oferta de copos descartaveis;
4.11. Seguir as recomendagdes disponibilizadas no Protocolo Geral;

4.12. Monitoramento da temperatura dos colaboradores no minimo 1 vez ao dia;

4.13. Utilizacao obrigatdria de luvas e cabelos presos pelo profissional que estiver no setor

que tenha que servir ou manusear algum tipo de alimento.

5. CONDICOES SANITARIAS

5.1. Os funcionarios dos caixas ou guiché de atendimento deverao ser orientados para as

boas praticas durante o servico, evitando, por exemplo, falar excessivamente;

5.2. Disponibilizar pontos com dispensers de alcool gel em todos os espacos do local onde

for realizado o evento;

5.3. Desinfetar a cada 3 horas o painel dos elevadores, corrimaos de escadas e escadas
rolantes, balcdes de informacdo, sanitarios e areas de descarte de lixo. O piso devera ser

limpo continuamente com solucdo de hipoclorito de sédio a 2,0%, além da desinfeccao



didria (durante o periodo noturno) com pulverizacdo de produto sanitizante a base de

quaternario de amonia e/ou hipoclorito de sédio;

5.4. Garantir o cumprimento da legislacdo e orientacdes dos fabricantes referentes as
manutencoes e higienizacdo dos equipamentos e sistemas de ar-condicionado, bem como
ampliar a renovacao de ar do local onde for realizado o evento. Fazer a troca mensal dos
filtros de ar, realizar limpeza semanal de bandejas e usar pastilhas sanitizantes em todas as
bandejas. A equipe de manutencdo da empresa responsavel pelo evento devera realizar
vistorias periddicas nos equipamentos e sistemas de ar-condicionado dos espacos, para

monitoramento e refor¢o nas a¢oes de limpeza e desinfeccao;

5.5. Manter as portas dos sanitarios prioritariamente abertas para beneficiar a ventilagao e
reforcar a limpeza nas macanetas e puxadores. Reduzir a quantidade de pias, lavatdrios e

mictdrios disponiveis, de modo a garantir o distanciamento minimo entre usuarios;
5.6. Desativar todos os bebedouros;

5.7. Aferir temperatura de todos os funcionarios, fornecedores e participantes dos eventos
nas portas de acesso. Caso algum funcionario, fornecedor ou participante que esteja com
temperatura acima de 37,52 C, sera recomendado que o mesmo procure uma Unidade de

Saude;

5.8. Capacitar todos os funcionarios em como orientar os participantes sobre as medidas de

prevencao;

5.9. Quando pertinente, nas areas de circulacdo interna do local onde for realizado o evento,
sempre demarcar com sinalizacdo a distancia de 2 (dois) metros a ser mantida entre um
participante e outro, incluindo os corredores de mercadorias. Utilizar meios para demarcar
o sentido Unico do fluxo interno de pessoas, determinando a entrada e saida do local do

evento;

5.10. Instalar barreiras fisicas entre o funciondrio e os participantes nos pontos de

pagamentos que eventualmente existam no local;

5.11. Garantir que seja realizada higienizacdo interna e externa dos compartimentos de

carga ap0s cada recebimento ou entrega;

5.12. Uso obrigatoério ou disponibilizacdo de limpa sapato, tapete sanitizante de hipoclorito

de sédio a 2% para higienizagdo e desinfec¢do de sapatos na entrada do local do evento;

5.13. As pracas de alimentacdo em eventos, quando houver, além de seguir as orientacdes

do especifico para alimentagdo fora do lar, de Servicos Alimenticios, deverdo contar com



amplo espago para cumprir o distanciamento exigido de 2 (dois) metros entre as mesas. O

mesmo devera ser feito nos refeitérios para os funcionarios;

5.14. A oferta de alimentos e bebidas dentro dos espagos do local onde for realizado o evento

devera seguir as orientacdes do Protocolo Setorial Especifico.

5.15. Verificar a necessidade de uso de materiais descartaveis e a organizacao das filas de

espera;

5.16. Adesdo ao uso de lixeiras com acionamento de pedal para utilizacdo nos eventos,

disponibilizando lixeiras especiais para o descarte de mascaras, lencos de papel e luvas;

5.17. Para os eventos sociais e corporativos, os estabelecimentos deverdo ter mesas e
cadeiras suficientes para garantir que seja respeitada a distancia de 2 (dois) metros entre
as mesmas, obedecendo ao maximo de 4 (quatro) cadeiras por mesas. Os funciondrios

deverdo higienizar as mesas e cadeiras antes e apds os eventos.

5.18. Quando forem utilizadas apenas cadeiras nos eventos, devera ser observado o
espacamento em zigue-zague, obedecendo ao distanciamento minimo de 1,5 metros entre

dS mesmas.

5.19. Apos a realizacdo do evento, manter lista (nomes e contatos) dos participantes por
pelo menos um més. Se algum participante tiver que se isolar por testar positivo ou por
suspeita de Covid-19, o organizador deverd informar a todos os participantes, para que

possam monitorar o desenvolvimento de sintomas por 14 dias



